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Będziemy wdzięczni za wystawienie opinii
naszej restauracji na stronie Google. 
Można to zrobić wpisując w wyszukiwarkę nazwę 
Ristorante Limoncello lub po zeskanowaniu kodu:

Informacje o alergenach zawartych 
w poszczególnych daniach, dostępne są u obsługi kelnerskiej.

Oceny wyrażone są w PLN i zawierają podatek VAT

Information about allergens contained In individual dishes is available from the
waiting staff.

We would be grateful if you could leave a review
of our restaurant on Google.You can do this by
entering the name Ristorante Limoncello in the
search engine or by scanning the code:



BOUILLABAISE
ryby morskie /  mule / krewetki / czosnek / pomidory /
pietruszka / białe wino 

47
400g

ZUPY

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
żółtko / parmezan / piklowana szalotka/ oliwa truflowa

56
140g 

TATAKI Z TUŃCZYKA
mango / ponzu / szczypior / chilli / sezam 

69
80g

KREWETKI W EMULSJI MAŚLANEJ 
emulsja winno-maślana / czosnek / oliwa / pietruszka /
bagietka 

59
120g

SAŁATKA Z KOZIM SEREM 
pieczony burak / gruszka w białym winie / karmelizowany
słonecznik / dressing pomarańczowy / ogórek / roszponka

52
250g

PRZYSTAWKI



SPAGHETTI CARBONARA
żółtka / guanciale / ser grana padano / pecorino romano /
pieprz czarny   

48
400g

LINGUINE MAKARON Z CZARNĄ TRUFLĄ
emulsja truflowa / szczypior / parmezan / trufla

99
300g

TAGLIATELLE Z POLĘDWICĄ WOŁOWĄ
borowik / czosnek / pietruszka / oliwa / masło / 
pomidorki koktajlowe / rukola / grana padano

82
380g

TAGLIATELLE Z KREWETKAMI
czosnek / pietruszka / pomidorki / chilli                

69
360g

MAKARONY



RUMSZTYK WOŁOWY
puree ziemniaczane z lardo / smażone portobello w emulsji
maślanej / szczypior

85
380g

OKOŃ MORSKI 
smażony  filet z okonia / zielony groszek / szpinak / mule / 
sos beurre blanc / puree ziemniaczane

119
350g

PIECZONY ŁOSOŚ
kuskus perłowy / pomidorki koktajlowe / grzyby shimeji /
pikantny sos z trawą cytrynową

89
360G

RISOTTO TRUFLOWE
kremowe risotto z mascarpone / parmezan / olej grzybowy /
pieczarka brunatna

72
300g

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
konfitowane ziemniaki / szczypior / parmezan / sos pieprzowy /
miks sałat

159
320g

DODATKI:
MIX SAŁAT Z WARZYWAMI 150G 
ŚWIEŻA TRUFLA 3G 
SMAŻONA FOIE GRAS 
FRYTKI
ZAPIEKANKA GRATIN Z PANCETTĄ
WARZYWA GRILLOWANE

25
44
55
19
33
27

DANIA GŁÓWNE

SERNIK BOSTOŃSKI
kremowa bita śmietana / maliny na ciepło

33
150g

TIRAMISU
amaretto / kakao / mascarpone

38
160g

NALEŚNIKI SUZETTE
sos z karmelizowaną pomarańczą i masłem / lody jogurtowe 

36
190g

DESERY



MENU DLA DZIECI
PANIEROWANA PIERŚ Z KURCZAKA
puree ziemniaczane / gptpwane warzywa

36
150g

MAKARON W EMULSJI MAŚLANEJ 
parmezan

34
150g

LODY ŚMIETANKOWE
bita śmietana / sos czekoladowy

29
150g

MAKARON BOLOGNESE
tagliatelle / pomidory / parmezan / sos boloński

39
250g



APPETIZERS
BEEF TENDERLOIN TARTARE 
pickled cucumber / capers / mushroom mayonnaise / 
marinated mushrooms / parsley / shallots / grana padano

56
150g 

TUNA TATAKI
mango / ponzu / chives / chili / sesame

69
80g

SHRIMP IN BUTTER EMULSION
wine-butter emulsion / garlic / olive oil / parsley / baguette

59
120g

GOAT CHEESE SALAD
roasted beetroot / pear in white wine / caramelized sunflower
seeds / orange dressing / cucumber / lamb’s lettuce

52
250g

SOUP
BOUILLABAISE
sea fish / mussels / shrimp / garlic / tomatoes / parsley / white
wine

47
400g



SPAGHETTI CARBONARA
egg yolks / guanciale / Grana Padano / Pecorino Romano /
black pepper

48
400g

LINGUINE WITH BLACK TRUFFLE
truffle emulsion / chives / Parmesan / truffle

99
300g

TAGLIATELLE WITH BEEF TENDERLOIN
porcini mushroom / garlic / parsley / olive oil / butter / cherry
tomatoes / arugula / Grana Padano

82
380g

TAGLIATELLE WITH SHRIMP
garlic / parsley / tomatoes / chili

69
360g

PASTA



BEEF RUMP STEAK
potato purée with lardo / sautéed portobello in butter 
emulsion / chives

85
380g

SEA BASS
pan-fried sea bass fillet / green peas / spinach / mussels /
beurre blanc sauce / mashed potatoes

119
350g

ROASTED SALMON
pearl couscous / cherry tomatoes / shimeji mushrooms / spicy
lemongrass sauce

89
360g

TRUFFLE RISOTTO
creamy risotto with mascarpone / Parmesan / mushroom oil /
brown mushrooms

72
300g

BEEF TENDERLOIN STEAK
confit potatoes / chives / Parmesan / pepper sauce / mixed
lettuce

159
320g

ADDITIONS:

MIXED SALAD WITH VEGETABLES 150G
FRESH TRUFFLE 3G
FRIED FOIE GRAS
FRIES
POTATO GRATIN WITH PANCETTA 
GRILLED VEGETABLES

25
44
55
19
33
27

MAIN COURSES

BOSTON CHEESECAKE
creamy whipped cream / warm raspberries

33
150g

TIRAMISU
amaretto / cocoa / mascarpone

38
160g

CRÊPES SUZETTE
caramelized orange and butter sauce / yogurt ice cream

36
190g

DESSERTS



BREADCRUMBED CHICKEN BREAST
mashed potatoes / steamed vegetables

36
150g

PASTA IN BUTTER EMULSION
Parmesan

34
150g

VANILLA ICE CREAM
whipped cream / chocolate sauce

29
150g

BOLOGNESE PASTA
tagliatelle / tomatoes / Parmesan / Bolognese sauce

39
250g

KID’S MENU



Lemoniada / lemonade 300 ml 18

Thomas Henry Tonic 200 ml 15

Coca-cola 250 ml 11

Coca-cola zero 250 ml 11

San pellegrino  750 ml
250 ml

19
12

Acqua panna 750 ml
250 ml

19
12

Red bull 250 ml 19

SOKI / JUICES

Sok pomarańczowy / orange juice 200 ml 13

Sok jabłkowy / apple juice 200 ml 13

Sok pomidorowy / tomato juice 200 ml 13

ZIMNE NAPOJE /
COLD DRINKS



Espresso 10

Espresso doppio 15

Americano 15

Cappuccino 15

Caffè latte 16

Flat white 17

Espresso tonic 21

Espresso macchiato 12

DODATKI /COFFEE ADDITIVES

Mleko roślinne / plant milk 3

Mleko bez laktozy /lactose-free milk 3

Espresso 8

KAWA/COFFEE 

Ceylon / Earl grey / 
Jasmine blossom  / 
Rooibos orange / Peppermint/
Apple strudel / Silver needle 

400 ml 16

HERBATA/TEA


